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V méstecku Oropesa del Mar na
pobreZi Stfedozemntho mote
naleznete historické pozlstatky
kultur, které obyvaly toto mistov

pribéhu véka.

Kromé Orpesy la Vella, prvniho
sidlisté z obdobi Iberd, naleznete v
historickém centru Oropesy spoustu
historickych pamatek a muzef, v nichz
budete prenadseni z jednoho obdobi
do druhého pri hledan{ osobitych
zvldstnostinaroda, ktery vzdy vidél
more nejen jako zdroj bohatstvi, ale
take jako dlivod ke znepokojent.

Hrad (Castillo) arabského piivody,
Muzeum Oropesy del Mar (Museo
Oropesa del Mar), Muzeum karet
(Museo del Naipe), Muzeum Zeleza
(Museo del Hierro), Kaple Panny
Marie Trpélivé (Capilla de la Virgen
de laPaciencia), Kralovska v&Z (Torre
delRey) vedle majéku a straZni véze
jsou ukazkami jak civilni, tak vojenské
acirkevniarchitektury.




Historicke centrum

Po vstupu do historického centra Oropesy del ~ Muzeum Oropesy del Mar organizuje

Mar jako byste se ocitli v davnych ¢asech. prohlidky historického centra a celého tizemi
méstecka s priivodcem. Navstévnikim
predstavuje celé spektrum mistniho
historického a kulturniho dédictvi.

Historické pamatky, muzea, trhy a aukce
staroZzitnosti, spolu se spletitymi ulickami
typickymi pro tuto oblast kdysi ovladanou
Araby, nabizeji moZnost poznat minulost skrze
malebné kamenné ulicky a zamr{Zovana okna.

Kavarny, terasy a zahradky zajimavych

budov s krasnym vyhledem na more vytvari
jedine¢nou atmosféru pro odpocinek a zabavu
v tétoklidné ¢astimésta.

Prohlidky s priivodcem v &ervenciasrpnu

Po zbytek roku po domluvé na telefonnim &isle
(+34) 964 310100-Ext: 1621/ nebo na adrese
info@museodeoropesadelmar.com




Hrad (Castillo)

< g Hrad v Oropese del Mar, byl piivodné postaven Araby, kter{
' opustili Orpesu la Vella ze strategickych a bezpe¢nostnich
e ddivodui. Poté, co hrad navstivite,si dozajista vsimnete, Ze lze
F =~ . odsud kontrolovat tplné cely horizont. Pozdgji, kdy se stal
{ vyznamnym vojenskym sidlem, byl dobyt takovymi historickymi
| osobnostmi, jako El Cid (1090) nebo kral Jaime I. (1233).

SRl

V Oropese del Mar Zilo nékolik Slechtickych dédictvim, mistem, které bylo svédkem

rodin, jejichZ prislusniciméstu vladli. Ke tfem cetnych politickych a diplomatickych intrik,

nejvyznamnéjsim patfila rodina Jaffero, kterd tak typickych pro stfedovék. Pri prochazce

ziskala vysadu vlastnit svobodny pristav,rodina hrademve vas oZije pocit moci, ktery maji lidé

Thous, za jejiz vlady byla postavenaKralovska  pripomyslenina to, Ze vie co vidi, jim patri.

v&7 (Torre del Rey), arodina Cervellon, za

jejthoz panovan( byla Oropese del Mar udélena vé provézeny trasy aznakové

zakladaci listina Carta Puebla (3. dubna1589). e <tateni o ryzeny trasy na sinartphon..
N " 3 , e stazenf nawww.audioguiasoropesadelmar.com.

Dnes je hrad Oropesy del Mar historickym Provice informaci volejte Tourist Board (tel: 964 312320).




Kaple Panny
Marie Trpélivé
(Capilla Virgen
de la Paciencia)

Vinteriérukaple mézete obdivovat
ukézky kachlové vyzdoby z18.
stolet{z nedaleké Alcory a sosku
Panny Marie Trpélivé zhotovenou
v16.stolet{a plivodné nazvanou
Panna Marie RiiZencova. Soska
byla peclivé zrestaurovanana
naklady hrabéte Cervelléna

poté, co byla priutoku piratd 25.
z4r{1619, svatku Panny Marie
Rdzencove, prakticky znicena.

Dlouhé a peclivé restauratorské
prace se odrazej{ ve jménu dnesni
patronky - Panna Marie Trpéliva
(Virgen de la Paciencia).




info@museodelnaipe.com
Tel:+34 964 312020626 564 749
www.museodelnaipe.com

Muzeum Karet
(Museo del Naipe)

Toto muzeum je oslavou karet - symbolu
stolnich her.

Ve sbirkach Muzea karet v Oropese del Mar
se nachazi pres 10 tisic bali¢kd karet, kazdy
jiny. Naleznete zde nejvétsikarty na svété a
priprohlidce shirek podniknete atypickou a
zajimavou cestu poznan{ dekorace a potisku
karet, které vychazely z trendd riznych
obdobi.

4 cAnTEs
PORTRAITS

Muzeum
Oropesy del Mar

Oropesa del Mar ma strategickou polohu
-nachazi se mezi starovékou silnicta
Stredozemn({m morem, coZ ovlivnilo jejt
historicky vyvoj i architektonicky raz v podobé
straznich véZi, hradu, opevnéni aj. Tyto stavby
jsou soucastinesmirné cenného kulturntho
dédictvi, které nam v dnesni dobé podava
svédectvi o riznych ndjezdech, jimz museli
mistni obyvatelé po staleti Celit. Mezi ttocniky
byly i velmi slavné historické osobnostijako
napriklad ve stfedovéku velmi obavany pirat
Chajruddin Barbarossa nebo marsal Luis

Gabriel Suchet, ktery se v19. stolet{ i¢astnil
napoleonskych valek.

Navstévniklim muzea je historie Oropesy del
Mar predstavena prostrednictvim maket,
audiovizualnich nahravek a archeologickych
nalezd. Diky dynamickému prostredi muzea tak
mohou snadno proniknout do davné minulosti
aseznamit se s charakterem akoreny této
lokality.

info@museodeoropesadelmar.es 964 3101 00-Ext: 1621




(Torre del Rey)

@ OrpesalaVella

® V&7 La Corda (Torre de La Corda)

o) V&7 La Colomera (Torre de La Colomera)

DalSi historicky
zajimavamista

Kralovska véz (Torre del Rey)

S vystavbou véZe se zacalo vroce 1413 na pochopite, pro¢ obyvateltm Oropesy del
prikaz Fernanda|. z Antequery, aragonského Mar prinasela pocit bezpetia pro¢ dozajista
krale, atozaucelem ubranit oblast proti vyznamné prispéla k opétovnému osidlenia
Castym Utokdm Saracénd a berberskych rozkvétu této lokality.

Jej existence jisté odradila mnoho piratd.
Dnes zde mate moznost obdivovat vojenskou
stavbu, jeZ témér nema ve svété obdoby.

piratd. Podle doslovného popisu krale se kvili
Castym Utokdim pobreZi Oropesy del Mar stalo
Jmistem, které misto lidi obyvaji Selmy akde
misto domactho ptactav poletuji supia vrany”
Zajimavostije, Ze stavba byla financovana z
osobnich dar(i obyvatel Aragonskeé koruny,
zv|asté pak Valencie.

Ze v3ech prestaveb tu nejvyznamnéjsi proved|
Juande Cervellon v roce 1534, kdyz nechal
Sirku zdi rozsifit na 4 metry. Vroce 1564

koupil véZ kral Filip Il. za10 tisic dukéttia od té

doby se j{F1ka Kralovska v&Z (Torre del Rey).
Pripozorovani této jedinecné konstrukce

V letnim obdobi gfevieno ttery - nedéle: Mimo hlavnt sez6iU

prohlidky s priiyodcem kaZdy patek.
Rezervace prehlidky zdarma v turistické informacntkancelarina
tel: (+34) 964 312320.



Majék (Faro)

Majak byl postaven vedle Kréalovské véZe o
Ctyristoletipozdéjiajeho blizkost je jesté
napadnéjsi, nebot rozdil mezi témito dvéma
stavbamije zf'ejmy na prvn{ pohled.

Majak byl slavnostré otevi‘envroce 1859 a
okamZité se stal kli¢ovym bodem por ndmorni
dopravu v oblasti. To pro Oropesu del Mar
znamenalo rozvoj obchodu. Majak podporil
ekonomicky a spolecensky rozvoj méstecka:
Oropesa del Mar tak méla vynikajici podminky
pro vstup do 20. stoleti.

VéZe La Cordaala
Colomera

Pozorujete-li profil pobtez{ Oropesy del Mar,
uvidite, Ze severni ¢ast je klidnd a uniformnia
Ze jilze snadno vizualné kontrolovat. Pokud se
vSak podivate smérem najih, zjistite, Ze oblast
LaRenega s malymi zatokami a prikrymi srazy
jehodné odlisna.

StraznivéZe neboli ,colomeras” byly
postaveny jako pomocné stavby spolu s
Kralovskou véZi a diky nim mohlo byt pobreZzi
|épe kontrolovéno.

V soucasnosti, i kdyz jiz nemaj( strategicky
vyznam, jsou i nadale vyznamnymimisty, kde
mZete zaZt vyjimecny pocit podbarveny
zpévem more a vanku, jeZ vas bude
doprovézet pri pozorovani prirody a plivodn(
nedotcené vegetace..

Prohlidka strézni véZe Torre de la Corda s privode
cely rok kaZdy patek od 11.00 do 13.00. (vIgtg).

Rezervace prohlidky zdarma v turistické informacn{
kancela¥inatel: (+34) 964 312 320. }



Orpesa la Vella

Historie prvniho osidleni Oropesy la Vella saha
do doby kamenné. Od té doby se zde vystridali
Iberové, Rimané a Arabové a diky nim se
méstro stalo stfedem obchodu v této oblasti.

vy

To se odraZiv navech nékterychulic, které se
pouzivaj{ dodnes, jako napriklad “cami dels

traginers” (cesta mezkaiti) ¢i"cami de la fusta”
(cestadreva).

Orpesa la Vella také vyrabéla vlastnilodé.

Misto ovSem po vystavbé hradu definitivné
opustili Arabove.

Jemoznefici, Ze Orpesa la Vella byla aktivnim
svédkem kazdodennich udalosti zapadniho
svéta, téch nepsanych déjin, které vyzanamné
posilily ducha prosperujictho naroda, pro
néhoz bylo more zdrojem bohatstvi plivodem
obavanychinvazi.

Pri prochazce historickym centrem na vas ceka
nev3edni zaZitek. Nabizime vam nékolik turisticky
akulturné zajimavych pamatek. Objevite kouzlo
aplvab mist dychajicich histori, s nadhernymi
zékoutimi, kde stoji z ato se zastravit ajen
vychutnavat jedinecnou atmosféru...

1 Hrad(Castillo)
2 Kostel-Kaple Panny Marie Trpélivé
(Capilla Virgen de la Paciencia)l

3 Pec(Horno)(dvé mista)
4 Stararadnice (Antiguo Ayuntamiento)
5 Studna(Poudel Ravalet)
6 Ve&zeni(Carcel)
7 Hradby (Murallas)
8 Spital(Hospital)
Fasada ve stylu art deco
(Fachada art deco)
10 Ddm Arizo (Casa Arizo)
1 D&m Casa Gran (Casa Gran)
12 Miyn (Moli)
13 Muzeum Oropesy del Mar
14 Muzeum Karet (Museo del Naipe)

Aktivity v historickém centru:

* Poeticke prochazky: ervenec a srpen

* Historické centrum v plném proudu: ¢ervenec a srpen

» Festival hudebnich noci Nits de Musica: ¢ervenec

« Trh staroZitnosti, sbératelstvi auméleckych remesel:
ervenec, srpen a zari

* Blesi trh (kuridzn{ predméty): Cervenec, srpen a zar

* Vystavy uméni  Mezinarodnt hudebni festival
ORFIM:srpen

« Slavnosti svatého Jakuba - Fiestas Patronales de
San Jaime (25. Zervence)  Slavnosti patronky mésta H
Panny Marie Trpélivé - Fiestas en Honor a la Virgen
de laPaciencia (fjen)

Jak se dostanete do historického centra:
m M&stsky autobus (zastavky: Av. La Plana,
C/ José Rivera Forner)

Turisticky vlak (zastavka: calle
Rondamar)

ﬁ Taxi



INGREDIENCE:

} i — , P : . & JEHNECi TOMBET
¥ a X J - . 3 7:7

*3kgjehnéciho nebo kiizlec¢tho masa *2rajtata
* 4bobkové listy «olivovy olej
° *2cibule e sdl
Gastronomle * 2kgbrambor *tymian
*1palice ¢esneku *petrzel
. . L . . *1sklenka koriaku *12mandli
Kulturu méstecka Oropesa del Mar obohacuje také mistni gastronomie, ve které hraji vyznacnou +1polévkova Zice sladké papriky +Tkrajic smazeného chleba

roli tradi¢nia béZné pouzivané recepty.

= = POSTUP PRIPRAVY:

Vhlinéném hrncinechte zesklovatét cibuli pokrajenou na ctvrtky. Dale pridejte polovinu strouzk{ ¢esneku, rajce
INGREDIENCE: a sladkou papriku; vloZte naporcované maso, bobkovy list a tymian. Nékolikrat promichejte a po chvili pridejte
+1 kulaté Cervend papritka sugend na slunci «2litry rybiho vjvaru vodu tak, aby bylo maso ponorené. Pridejte koriak. Zakryjte hrnec a hodinu varte na mirném ohni. P¥idejte
«1/2cibule . sl pokrajené brambory a varte vie do mékka. Deset minut pred podavanim vmichejte do pokrmu rozmixovanou
+1bobkovy list «¥petkapepre smés mandli, osmahnutého chleba, petrZele a druhé poloviny esneku.

« 4 strouzky Cesneku  petrzel *1(Zitka Safranu

+75mlolivového oleje (priblizné 1 polévkova *1polévkova [Zice mleté Cervené sladkeé papriky —

rebeotke) 15ecnB vl spieakrend a ousky
* 2 polévkové [Z{ce raj¢atového pyré *400gryze INGREDIENCE (21 kvétd):

POSTUP PRIPRAVY: *1vejce * mouka (pfiméFené mnoZstvi)

Rozmixujte spole¢né papricku, polovinu cibule, bobkovy list a dva strouzky ¢esneku. Samostatné nasekejte * olivovy olej (mnoZstvina polovinu vajetné skordpky) ~ *med

dva strouzky Cesneku, petrZel a smichejte s trochou vody. Pfipravte si kvalitni rybi vyvar z riiznych druhtiryb a »voda (mnoZstv{na dv& poloviny vajetné skofapky)

mof'skych plodd (okountk, mor'sky das, strasek kudlankovy, hlavy i skorapky garnatd nebo krevet, krabti apod.

PFidejte jednu bramboru, pr{padné libovolnou zeleninu). Na 75 ml oleje osmahn&te mirné osolenou sépii. Pridejte POSTUP PRIPRAVY:

2az 3 Zice pripravené paprickové smési, 1Zici Cesnekové smési araj¢atové pyré a dale smazte. Pridejte pepr, Smichejte vejce, olej a vodu a postupné pridavejte mouku, dokud nevytvorite dostatecné tuhé tésto, které
Safran aryZi. Smazte na mirném ohni. Pridejte papriku, vmichejte ji do smésina panvi a ihned zalijte rybim |ze zpracovat. Z tésta vyvalejte dlouhy vélec, ze kterého ukrajujte kousky a tvorte kulicky. Jednotlivé kulicky
vyvarem. Zesilte plamen a varte pfiblizn& 15 min (po n&kolika minutach vareni pidejte stl). Zmirn&te ohefia rozvalejte valeckem na velmi tenka kolecka. Kole¢ka osmahnéte na oleji. Tvaru kvétu docilite, kdyZ prostredek
pockejte, az se vyvar vyvari. Jakmile k tomu dojde, sejméte panev z ohné. RyZi podavejte samostatné. Rybu koletka pritlacite drevénou vareckou. Jakmile budou mit placky tvar kvétu, otocte je a smaZzte dozlatova. Na
servirujte na druhém talifi prelitou men3im mnoZstvim vyvaru spole¢né s varenou bramborou. RyZi podavejte s z4vér rozpustte med ausmazené kvéty jim pokapejte. TIP: pokud pomaZete vélecek olejem, nebude se tésto

majonézovou omackou alioli (olej s Cesnekem). lepit.
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TURISTICKE INFORMACE OROPESA DEL
MAR - CENTRUM

Paseo de la Concha, s/n (Plaza Pars)
12594 Oropesa del Mar

Castellén (Spanelsko)

Tel: +34 964312320 - Fax: +34 964 312491
oropesadelmar@touristinfo.net
TURISTICKE INFORMACE OROPESA DEL
MAR - AMPLARIES

C/Moscatel s/n(Marina d'Or)

12594 Oropesa del Mar

Castellon (Spanelsko)

Tel:+34 964314134 -Fax: +34 964 312 491
oropesaamplaries@touristinfo.net
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Papir pochazejici z udritelného lesniho hospodafeni



